De lette frokost retter

Fra kil 12.00 4l 14.30

2 slags marn. Sild med karrysalat, &g, tomat, lgg,
brad og smar
159- kr.

Pandestegte fiskefiler m/ groft remoulade tilsmagt
m/dild & karry, serveres m/ rejer, agurkesalat, tyttebaer,
rugbrgd & smgr...

189,- Kr.

Fiskefrikadeller m/ groft remoulade tilsmagt m/dild & karry,
agurkesalat, tyttebaer, rugbrgd & smor...

169,- K.

Fiskefrokost tallerken m/ stegt fiske- loins (filet)
m/ karamelliserede lgg, fiskefrikadelle, remoulade, J‘;
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Ag & Rejer m/ mayonnaise, caviar, citron & grgnt ...

118,- Kr.

Roastbeef m/ remoulade, peberrod, ristet lgg, agurkesalat,

radlag & spejleg ...
118,- Kr.
Kartofler m/ urter mayonnaise ra lgg, tomater, bacon & gront ...

88,- Kr.

Vesterhavsbrgd med fiskefilet, &g, rejer, caviar, ragget laks,

asparges, citron mayonnaise & grgnt pa lyst brgd...
178,- kr.
Vegatar smgrrebrgd m/ kartofler m/ urter mayonnaise,
ra log & gront ...
88,- Kr.
Vegatar smgrrebrgd m/ grentsag bef, lag , radbeder og spejlaeg ...

128,- Kr.

Bagrnemenukort

tl born under 14 dr

Kylling nuggets m/ pom. Fritter & remoulade... 95,- Kr.
Bgarnefiske-filet m/ pom. Fritter og remoulade... 95,- Kr.
2 pglser m/ pom. Fritter, ketchup og remoulade... 88,- Kr.
Pom. Fritter, ketchup og remoulade... 58,- Kr.
Bgrne 1s Hj. Lavet vanilje 1s m/ chokolade sauce... 59,- Kr.



dret
‘esterhavsfisk pa spidskal

~serveret med arstidens grogntsager,
smorristede kapers, kartofler

og let citron-creme sauce

Dessert
Hjemmelavet valngddeparfait
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Menukort

fra kl. 17.00

Forretter

Cremet fiskesuppe med Limfjordsmuslinger, rejer,
friske urter smagt til med flode og ingefaer lun brad
119,- kr.

Rgget Laks og Rejer pi salat bund med asparges,
dressing og lun brgd
119,- kr.

Hovedretter
Pandestegt Vesterhavsfisk med grontsager, kartofler,
tyttebaer og persillesauce
289,- kr.

Wienerschnitzel af svinemgrbrad m/ @rter, blomkal,
dreng, brasede kartofler, & bearnaisesauce
269,- kr.

Kalvefilet steak fra grill, med arstidens grgntsager,

dagens kartofler og bearnaisesauce

329,- kr.

Desserter
Hjemmelavet valngddeparfait
serveret med skovbarcoulis
99,- kr.

Bourbon vaniljeis

serveres pa rabarber kompot med crumble

109,- kr.



